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BUNDESVERBAND DES SCHORNSTEINFEGERHANDWERKS

- Zentralinnungsverband (ZIV) -

Grenzwerte fur Abgasverluste bei GroRRklichengeraten

Einige GroRkiichengeradte gehdren zu den Ol- oder Gasfeuerungsanlagen, bei denen die
Grenzwerte fur die Abgasverluste nach § 10 Absatz 2 der 1.BImSchV aufgrund ihrer
bestimmungsgemalen Funktion nicht eingehalten werden konnen. Diese Feuerstatten sind daher
so zu errichten und zu betreiben, dass sie dem Stand der Technik des jeweiligen Prozesses oder
der jeweiligen Bauart entsprechen. Die zulassigen Abgasverluste sind nach diesem Stand der
Technik zu beurteilen.

Fir GroRRkiichengerate mit indirekt beheizten Garraumen (z. B. nach DIN EN 203-1 und DIN EN
203-2) wie geschlossene Kochstellen an GroRRkiuchenherden (nach DIN 18851), Speisen-
Kochkessel (doppelwandige Ausfuhrung) (nach DIN 18855), Friteusen (nach DIN 18856) und
Heilluftdampfer (nach DIN 18866-2) sowie indirekt beheizte Heillumluftgerate (nach DIN 18866-1)
wird der Stand der Technik in der DIN 18870 ,,GroRRkiichengerate — Grenzwerte flr Abgasverluste”
(Aug. 2000) beschrieben.

Abhangig von der Gerateart gelten die in der nachfolgenden Tabelle aufgefihrten Abgas-
verlustgrenzwerte

Gerateart Abgasverlust in %
Geschlossene Kochstelle max. 40
Speisenkochkessel max. 30
Friteuse max. 26
HeiRluftdampfer/HeiRluftgerat max. 35

Gemaf Abschnitt 5 der Norm gelten fir die Messung neben den in Anlage 2 der 1. BImSchV
enthaltenen Festlegungen folgende Anderungen bzw. Erganzungen:

— Aufstellung und Installation der Feuerstatte nach DVGW-Arbeitsblatt G 634 muss sichergestellt
sein.

— Die Prifung erfolgt unter Betriebsbedingungen, jedoch ohne Gargutbeschickung.

— Die Prifung erfolgt ausschlieRlich bei Nennwarmebelastung der Feuerstatte nach Gerateschild.
Dieser Betriebszustand ist durch zweckmalige Einstellung des Temperaturreglers einzurichten.

— Gepruft wird die warme Feuerstatte nach Erreichen des Beharrungszustandes, gegebenenfalls
ist Offnen der Tiur bei HeiBumluftgeraten oder Heilluftddmpfern zwecks Warmeabfuhr
notwendig.

Nach Abschnitt 3 der Norm gelten folgende Begriffe:

Geschlossene Kochstelle; Glihplatte an GroRRkiichenherden

Mit Stahl- oder Gussplatte abgedeckte Kochstelle, deren Warmebelastung ein Ankochen erlaubt.
Die Plattentemperatur liegt — zumindest an einer Stelle der Kochplatte — Gber 500 °C.

Kochkessel

Doppelwandiger Behalter mit lose aufliegendem oder scharniertem Deckel. Der Behalter besteht
aus einem als Garraum dienenden Innenkessel und einem AuRenmantel, der mit dem Innenkessel
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druckdicht verbunden ist. Der Raum zwischen Innen- und Auf3enkessel nimmt als Heizmedium
Wasser auf, welches durch die Gasbeheizung zum Verdampfen gebracht wird.

Friteuse

Gar- und Backgerat mit Kaltzone, in derem Becken in heillem Fett schwimmendes Back- und
Bratgut gegart wird.

HeiRluftdampfer

Gerat zur Durchfuhrung von Gar- und Aufbereitungsvorgéngen in einem geschlossenen Garraum
mittels Heilluft, in feuchter, gesattigter Luft, in drucklosem Wasserdampf oder in Kombination
dieser Betriebsarten.

Die Erhitzung der Luft bzw. des Dampfes erfolgt durch Bertihrung mit Warmeubertragungsflachen,
wobei eine Umwalzung durch Ventilatoren) stattfindet. Eine Vermischung mit heiRen Abgasen wird
ausgeschlossen.

HeiBumluftgerat

Gerat zur Durchflihrung von Gar- und Aufbereitungsvorgangen in einem geschlossenen Garraum
mittels HeiBluft. Die Warmeubertragung erfolgt ausschlieRlich mittels Luft.

Die Erhitzung der Luft erfolgt durch BerlUhrung mit Warmeubertragungsflachen, wobei eine
Umwalzung durch Ventilator(en) stattfindet. Eine Vermischung mit heiRen Abgasen wird
ausgeschlossen.

Indirekte Beheizung

Beheizung, bei der kein direkter Kontakt von Verbrennungsgas und Gargut erfolgt. Entweder
erfolgt die Warmedtbertragung Uber Metallplatten bzw. Wasser. Luft oder flissiges Fett dienen als
Medium fir den Warmetransport.



